DAMILANO

B AROLO

BAROLO DOCG BRUNATE

Vitigno: Nebbiolo 100%

Zona di produzione: comune di La Morra - sottozona
Brunate

Contenuto alcolico: 14,5% vol
Colore: rosso granato con presenza di riflessi aranciati

Profumo: intenso con note di viola accompagnate da
sentori balsamici e di piccoli frutti rossi

Sapore: intenso, elegante e persistente,variabile su
tonalita tra frutta rossa, tabacco e liquirizia, con
I'invecchiamento sentori di tartufo e cannella

Trattamenti fermentativi: fermentazione a
temperatura controllata per 20 giorni
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Temperatura iniziale di servizio suggerita: 16/17°C

cantinedamilano.it




